Herzlich Willkommen

und en Guete
wiUnschen

Selina & Marc Tuchschmid
und das ganze Mettlenhof-Team

§@ PP Y
/\

Restaurant METTLENHOF

Birgerweg 2
8360 Wallenwil



Zum Starten

Suppen

Klare Rindsbouillon mit
hausgemachten Krauter-Fladli

Weissweincrémesuppe
vom Riesling-Silvaner mit BrotcroGtons

Spargelcrémesuppe v
mit Rahmhaube

Salate

Griner Salat \("
Gemischter Salat V

Wadhlen Sie dazu lhr Lieblingsdressing:
Franzésisch, Italienisch oder Ol und Essig

Vorspeisen

Schweizer Zanderknusperli
mit hausgemachter Tartaresauce
und Salatgarnitur

Ofenfrische Brioche (Hefeteigbrotli)
mit Schweizer Bio-Pilzragout und frischen Krdutern

Selina’s hausgemachte Bindner Capuns

Aktuelle Weinempfehlung

Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOCG
Weingut Antonio Vaona aus dem Veneto IT
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Hauptgdnge
Von der Wiese
Cordon Bleu vom Thurgauer Apfelschwein, CHF 30.00

gefillt mit Wallenwiler Kase und Schinken,
dazu Pommes Frites und Marktgemise

Rahmschnitzel vom Thurgauer Apfelschwein® CHF 25.00
oder vom Alpstein Poulet CHF 26.00
mit NUdeli und Marktgemise

Alpstein Pouletbrustgeschnetzeltes™ CHF 26.00
an roter Currysauce, mit Reis und Marktgemise

Gebratenes Steak™ vom Thurgauer Apfelschwein CHF 29.00
oder Kalbsschnitzel* mit Pfefferbutter, CHF 39.00

Pommes Frites und Marktgemise

(Ziri-Gschnatzlets» vom Kalb* CHF 39.00
mit Champignonrahmsauce und Butterrosti

((Pulled Beef Burger» CHF 27.00
Gezupftes Rindfleisch im Brioche Bun,
mit Cole Slaw Salat, Tomaten und Pommes Frites

Ojo de Agua Rinds-Entrecéte CHF 43.00
mit Krduterbutter, Tannzapfen-Kroketten
und Marktgemise

Geschmorte Rindfleischroulade CHF 30.50
gefullt mit Barlauch,
dazu Bdrlauchspatzli und Marktgemiise

Selina’s hausgemachte Bindner Capuns CHF 26.00

Thurgauer Apfelschwein

Das Thurgauer Apfelschwein stammt von der Familie Siegenthaler, die
den Bettenhof in Friltschen TG betreiben. Durch die Fitterung mit dem
Apfeltrester der Mosterei M&hl in Arbon TG wurde festgestellt,
dass die Tiere viel ruhiger und entspannter werden.

Ob dies zu dem hervorragenden Geschmack fihrt?

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien /Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie uns, wir geben gerne Auskunft.
Deklaration: Unser Fleisch stammt aus der Schweiz
Ojo de Agua Entrécéte: Kann mit nichthormonellen Leistungsférdern, wie Antibiotika erzeugt worden sein.
Die Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.



Aus dem Wasser

Gebratenes Lachsforellenfilet*aus Bremgarten CHF 30.00
mit Mandelbutter, Reis und Marktgemise

Schweizer Zanderknusperli* CHF 29.00
mit hausgemachter Tartaresauce und reichhaltiger
Salatgarnitur oder mit Reis und Marktgemuse

Vegetarisch

Randen-Tatschli* mit Cashewniissen v CHF 21.50
dazu Frichte-Chutney und bunte Gemisegarnitur

Quorn-Geschnetzeltes™ an roter Currysauce CHF 22.50
mit Reis und Marktgemise

Ofenfrische Brioches (Hefeteigbrotli) CHF 21.00
mit Schweizer Bio-Pilzragout und frischen Krdutern

Butterrosti Uberbacken mit Tomaten V CHF 20.50
und Raclette-Kase

auf Wunsch mit Spiegelei CHF 1.00
Bdrlauchspatzli Gberbacken mit Wallenwiler Kdse CHF 20.50
auf Wunsch mit Spiegelei CHF 1.00

Gerichte mit * servieren wir auch in kleineren Portionen und einer Reduktion von CHF 3.00
Gerichte mifv koénnen auf lhren Wunsch vegan zubereitet werden.

Siusses
Hausgemachtes

Marc’s Créemeschnitte CHF 10.50
Blatterteigkissen mit Vanillecréme und Waldbeeren
Caramelkopfli CHF 7.50
Stssmost Créme klein CHF 5.90

CHF 7.90
Schoggimousse mit Baileys klein CHF 7.90

CHF  9.90



